REITHMAIER

RIED SPIEGEL
GRUNER VELTLINER 2023

13,0 % Vol. Alkohol | trocken | 5,7 g/l Sdure

A

Kamptal DAC - Riedenwein

Boden: 100% Loss
Alter der Reben: 30 bis 40 Jahre
Ertrag: 50 hi/ha
VINIFIKATION:

selektive Handlese am 3. Oktober, 6 Stunden Maischestandzeit, Garung
und Ausbau im groBen Holzfass, Lagerung auf der Feinhefe bis zur
Abfillung Anfang Mai 2024

KOSTNOTIZEN:

sehr feingliedrig mit mineralischen Akzenten, gelbfruchtige Saftigkeit mit
zarter Mandelwirze im Abgang, beeindruckt wieder mit exakter Spiegel
Terroirauspragung

SPEISEEMPFEHLUNG:
Truthahn, Kalbs- oder Schweineschnitzel, Tafelspitz, wiirziger Kése,

asiatische Kiiche, Sushi, ...
REITHMAIER

Serviertemperatur: 8-9 °C

Trinkreife: 2024-2032
FlaschengroBe: — 750ml
EAN - Code: 9120009399279

b e e

Cringr Veltliner RigD spiEGEL KAMPTAL
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