
MERLOT
ROTER KIESEL 2023

13,5 % Vol. Alkohol | trocken | 5,3 g/l Säure

Boden:   sandige Braunerde mit roten Kiesen
Alter der Reben:  10 Jahre
Ertrag:   35 hl/ha

VINIFIKATION:  
Selektive Handlese am 29. September, die reifen Trauben wurden gerebelt und 30
Tage auf der Maische vergoren, anschließend reifte dieser Merlot in neuen
französischen Seguin Moreau Premium Barriquefässern bis zur Abfüllung im
Februar 2025.

KOSTNOTIZEN:  
Viel dunkle Frucht nach Lakritze und Schwarzkirsche, Chassis und feine 
Kräuterwürze, am Gaumen kalkig unterlegt mit zarter Bitterschokolade und
feinen Tannin, sehr vielversprechend.

SPEISEEMPFEHLUNG:
kräftiger Gemüseauflauf, Carpaccio, Weildgulasch, Steaks vom Rind und Hirsch,
Spare Ribs, Lammkarree in Thymiansauce, …

Serviertemperatur:   16-18 °C
Trinkreife:  2026-2040
Flaschengröße:  750ml
EAN - Code:   9120009399378

Qualitätswein - Niederösterreich

WEINGUT REITHMAIER  Weinstraße 67, 3550 Gobelsburg . Tel. +43 2734 4350 . Fax +43 2734 4350-5 . weingut@reithmaier.at . www.reithmaier.at


